VO/JBA,

» SPULMASCHINEN-REINIGER GASTRO AUTOMAT bietet ein optimales Spiilergebnis
« Sehr gutes Preis-/Leistungsverhaltnis

EH + Minimaldosierung moglich dank sehr hoher Konzentration
+ Genugt dem klinischen Qualitatsanspruch
« Appetitliche Sauberkeit, streifenfreies Reinigungsergebnis (Glas)
« Entfernt zuverlassig hartnackige Flecken wie Kaffee oder Tee
+ Absolut vergleichbar mit den am Markt bekannten Vorreiterprodukten in

Krankenhausern und Seniorenheimen

GROSS-
KUCHE

SPULMASCHINEN-REINIGER
GLASTRO AT/

HERSTELLER

Hoebink Reinigungsmittel GmbH
Spatzenweg 64

48282 Emsdetten

Tel.: (0 25 72) 960 43-0

Fax: (0 25 72) 960 43-29
E-Mail: info@novadur.de Fiir gewerbliche Spiilmaschinen im Hauptspiilgang bei Temperaturen um 55°C.

ETSE BRI Je nach Maschinentyp die Dosieranlage auf eine Konzentration von

2-3 g/l Spiilflotte einstellen. Nahere Informationen entnehmen Sie bitte der
Gebrauchsanweisung Ihrer Spiilmaschine.

SPULMASCHINEN-REINIGER GASTRO AUTOMAT enthalt Natriumhypochlorit. Daher
darf das Produkt nicht mit saurehaltigen Reinigungsmitteln vermischt werden
(Chlorgasbildung)

Weitere Hinweise entnehmen Sie bitte unserem Sicherheits-
datenblatt gem. EG-Richtlinie 91/155/EWG.

HOUSTOM,
LWIR HABEM DIE
Libsurc FlR

UMHSER PROBLEM:

<5% Phosphonate, Bleichmittel auf Chlorbasis, >30 % Phosphate.

Unsere Merkblatter und Druckschriften sollen nach bestem Wissen beraten, der Inhalt ist jedoch ohne Rechtsverbindlichkeit.
Im Ubrigen gelten unsere Allgemeinen Verkaufsbedingungen 15. August 2011



